
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Pregunte a nuestros camareros por cualquier 

 cóctel clásico que no esté en carta 

 
 

 
APERITIVOS 
APERITIFS 

 
 

Negroni 

Gin, Campari y vermouth / Gin, Campari & 

vermouth 
 

 

10,00 € 

 

 

Pisco Sour Nikkei (Pisco Sour revisado) 

 
Pisco macerado con cilantro, alga Nori y 

ají-limo, limón y clara de huevo / Pisco 

macerated with coriander, Nori algae & Aji-

limo chili, lemon & white egg 
 

*ALERGENOS / ALLERGENS: Huevo / Egg 

 

 

9.50 € 

Amaretto Sour 

Amaretto, bourbon, jugo de limón, azúcar 

y clara de huevo / Amaretto, borbon, 

lemon juice, sugar & white egg 
 

*ALERGENOS / ALLERGENS: Huevo / Egg 

 

 

8.50 € 

St. Germain Spritz 

St. Germain, cava y soda / St. Germain, 

cava & soda 

 

 

10.50 € 

 

D-Vora Spritz (Creación/creation) 

Aperol, fruta de la pasión, rosas y Ginger Beer 

/ Aperol, passion fruit, roses & Ginger 

Beer 

 

 

10.00 € 

 
 

 
 
 
 
 

GIN 
COCKTAILS   

 
 

Harakiri (Creación/creation) 

Gin Jin Zu, Umeshu Choya, sake y yuzu / 

Jin Zu Gin, Umeshu Choya, sake & yuzu 

 

14.00 € 

 

Red Vintage (Creación/creation) 

Gin, pomelo, frambuesas, limón, soda y 

albahaca / Gin, grapefruit, raspberry, 

lemon, soda & basil 
 

 

9.50 € 

 

Bramble Fizz (Gin Fizz revisado) 

Gin Bombay Bramble, frutos rojos, limón y 

azúcar / Gin Bombay Bramble, berries, 

lemon & sugar 

 

 

10.00 € 

 

Saúco Sour (Creación/creation) 

Gin, sirope Flor de Saúco, mandarina, lima 

y clara de huevo / Gin, Elderflower syrup. 

Tangerine, lime & white egg 

  
*ALERGENOS / ALLERGENS: Huevo / Egg 

 

 

13.00 € 

 
 

RON 
COCKTAILS  

 

D-Vora (Creación/creation) 

Ron blanco, mango, tomillo, limón, azúcar 

y clara de huevo / White rum, mango, 

thyme, lemon, sugar & white egg 

 
*ALERGENOS / ALLERGENS: Huevo / Egg 

 

 

 

9.00 € 

Mojito D-Vora (Creación/creation) 

Ron blanco, fruta de la pasión, hierbabuena 

y ginger beer / White rum, passion fruit, 

mint & Ginger beer 

 

 

9.00 € 

 

Blue Hawaiian 

Ron blanco, blue curasao, coco y zumo 

de piña / White rum, blue curasao, 

coconut & pinneaple juice 

 

 

 

10.00 € 

 

Mai Thai 

Ron negro, ron blanco, Falernum, 

almendra y zumo de naranja / Dark rum, 

white rum, Falernum, almond & orange 

juice 

 
*ALERGENOS / ALLERGENS: Frutos de cáscara / Nuts 

 

 

 

 

9.00 € 

Zombie 

Ron especiado, ron blanco, ron negro, 

granadina, canela, lima y pomelo / 

Spiced rum, white rum, dark rum, 

grenadine, cinnamon, lime & grapefruit 

 

 

 

10.00 € 

 
 

WHISKY              
COCKTAILS 

 
 

Mr. Canfali (Creación/creation) 

Bourbon, canela, licor de café y limón / 

Bourbon, cinnamon, coffee liqueur & 

lemon 

 

 

9.00 € 

Old Fashioned 

Whisky, angostura, azúcar y soda / 

Whisky, bitter, sugar & soda 

 

10.50 € 

 
 

 
 
 
 
 

TEQUILA & MEZCAL 
COCKTAILS  

 
 

Remedio Mexicano 

(creación/creation)  

Tequila, habanero, miel, sirope de 

jengibre y limón / Tequila, habanero, 

honey, ginger syrup & lemon 

 

 

 

9.00 € 

 

Smoking Negroni (Negroni revisado) 

Mezcal, Campari y vermut / Mezcal, 

Campari & vermouth 

 

 

12.00 € 

 
 
 
 
 
 

VODKA 
COCKTAILS   

 
 

Porn Star Martini 

Vodka, Passoa licor, fruta de la pasión, 

azúcar de vainilla y chupito de cava / 

Vodka, Passoa liqueur, passion fruit, 

vanilla sugar & cava shot 

 

 

10.00 € 

D.VORA 
RESTAURANTE 
CÓCTELES / COCKTAILS 

 



 

Paris Mule (Moscow Mule revisado) 

Grey Goose, St. Germain, flor de sauco, 

lima y ginger beer / Grey Goose, St. 

Germain, elder flower, lime & ginger beer 

 

 

14.00 € 

Raspberry Collins (Creación/creation) 

Vodka, zumo de arándanos, frambuesas 

y soda / Vodka, blueberries juice, 

raspberry & soda 

 

 

8.50 € 

 

Espresso Martini 

Vodka, licor de café y café / Vodka, 

coffee liqueur & coffee 

 

 

8.50 € 

 
 
 
 
 

 

MOCKTAILS 
FREE ALCOHOL 
COCKTAILS 

 
 

Free Negroni 

Martini Vibrante, Martini Floreale y bitter 

kas / Martini Vibrante, Martini Floreale & 

bitter kas 

 

 

8.50 € 

 

Shirley Temple 

Ginger Ale, granadina y limón / Ginger 

ale, granadine & lemon 

 

7.50 € 

 

Spritz Floreale 

Martini Floreale, hierbabuena y Ginger 

Ale / Martini Floreale, mint & Ginger ale 

 

 

7.90 € 

Apple-Pineapple (Creación/creation) 

Zumo de piña, puré de manzana y 

almendra / Pineapple juice, apple syrup & 

almond 

 

 

7.90 € 

 

Vibrante Club 

Martini Vibrante, puré de fresa, limón 

y clara de huevo / Martini Vibrante, 

strawberry syrup, lemon & white egg 

 
*ALERGENOS / ALLERGENS: Huevo / Egg 

 

7.90 € 

 

Pink Velvet (Creación/creation) 

Leche, fresa, granadina y rosas / Milk, 

strawberry, granadine & roses 

 

 

7.90 € 

Virgin Mule (Creación/creation) 

Ginger beer, limón y menta / Ginger 

beer, lemon & mint 

 

 

7.50 € 

 

*Todos nuestros cócteles pueden contener 
sulfitos. 

*All our cocktails may contain sulfites. 

 

Todos los precios incluyen I.V.A. 

All prices have VAT included. 


