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Los menus se sirven por mesa completa | Menus are served to full table

APERITIVOS | APERITIFS

Ostra crujiente con emulsion de sus jugos, caviar de champagne y salicornia.
Panipuri de gorgonzola, gel de naranja, nuez crujiente, vinagreta de miel y soja

Niguiri de atun con salsa ponzu, wakame y sichimi togarashi.

ENTRANTES INDIVIDUAL / INDIVIDUAL STARTERS

Cocktail de bogavante, hummus de mango, cremoso de aguacate, salsa rosa y caviar.

Crema de setas con alcachofas crujientes y tosta de jamon ibérico.

PRINCIPALES INDIVIDUALES / MAIN INDIVIDUAL DISHES

Pulpo asado con parmentier de gochujang, ajo negro y verduras citricas crujientes.

Solomillo de ternera Angus con salsa stroganoff, mantequilla paris, patata gratinada y esparragos
trigueros.

POSTRE / DESSERT

Tatin de manzana al Cointreau reconstruida sobre base de hojaldre, espuma de canela y helado
de vainilla pecan.

BODEGA | WINES

Té o café.

175€

1V A incluido | VAT included




